
KRÖNEND.
Salvis e-Salamander

HIGH-SPEED

wenige Sekunden

Aufheizzeit



Smart cooking. 
Der neue e-Salamander.
AutomatischeTeller - Erkennung.
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SALVIS AG
Nordstrasse 15
CH-4665 Oftringen
www.salvis.ch

Telefon	 +41 62 788 18 18
E-mail	  info@salvis.ch

Zubehör und Sonderspannungen auf Anfrage. Anschlusspläne und technische Details siehe Betriebsanleitung. 
Leistungs-, Mass- und Konstruktionsänderungen vorbehalten.

e-Salamander Salvis Classic

Der neue e-Salamander Salvis Classic bleibt einfach kalt ohne die Auflage eines Gerichtes. Das e - steht hier 
für einfach, energiesparend, effizient oder ehrgeizig für diejenigen, welche sich beim Energiesparen 
Ziele gesetzt haben.

Die automatische Tellererkennung erkennt das Gericht ab ca 200g, egal wo es positioniert wird. Im Handum-
drehen. Mit Aufheizzeiten von wenigen Sekunden bringt es dein Gericht auf Temperatur, zum Schmelzen, 
zum Rösten, oder hält es einfach nur heiss.

Modell Classic Wandmontage-Set
Rohr Heizsystem Art. Nr SA893144   Art Nr SA373208
HiLight Heiz-System Art. Nr SA893145
Masse L × T × H mm 600 × 480 / 520 × 456 405 x 34 x 125
Gewicht kg 41 ca. 1
Anschlusswert kW RH 3,6 // HL 4,6
Spannung 400 V 2 N 50 / 60 Hz
Absicherung 2 × 16 A

  Sparsam.
  Reduziert den Energieverbrauch um bis zu 70%

 Effizient.  
 Die Tellererkennung startet die Heizung nur mit einem 
 Gericht. Somit reduziert sich auch die Umgebungstemperatur

 Nachhaltig. 
 Wartungsfreiheit und leichte Instandhaltung garantieren
 eine lange Lebensdauer. Ersatzteilgarantie für 10 Jahre.


